Menu Le Petit Soir
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Entrée + Plat / Plat + Dessert - 36€ (*\ v @)
Entréee + Plat + Dessert — 45 € %o, S
Ewk

Entrée + Plat + Fromage + Dessert - 51 €

Entréees
Noix de Saint-Jacques, creme d’ail noir 14€

Veloute de courge d’hiver, mousse de parmesan 12€

@ Noisettes torréfices

Foie gras de canard mi-cuit maison 19€
Condiments & poin brioché doré
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Euf parfait , sauce girolle 14€ ;"‘/ ”
Y, Chips de lard fume “}i@
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Suggestion du mois (sur ardoise)

Prix nets, Taxes et Service compris



Plats

Péche du jour, créme infusée a la vanille 28€
Le’gumes d hiver 9|ooés au beurre

Magret de canard roti, jus réduit aux fruits rouges 27€
Frites de poJroJre douce maison

Confit d'agneau longuement mijoté 28€ \
Mille-feuille de pommes de terre & poé|e’e forestiere

@ Rondelli citron-basilic 24€
Réduction oiJrron-JrhUm ,ohorﬁi”g au parmesan G citron confits

Suggestion du chef (sur ardoise)
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Fromage 8\
Assiette de fromages affinés de la cave de Cédric 12€ @f/{/f
esclun ( Y ¥
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Desserts 10€ -

Finger brownie cacahuéte & caramel chocolat
Pavlova chataigne & pomme cannelle
Entremet citron mousse chocolat blanc

Baba au rhum, chantilly de saison & rhum arrangé maison

X 4
Boule de glace Terre Adélice D’Ardéche
1 boule 3,50€ 2 boules 6,50€ 3 boules 8,90€
Sorbet . Chocolat, Fraise, Citron, Noix de coco.Peche de vigne, Passion

/

Glace: Uanille,Caramel beurre sale,Pistache, Café, Cacahuete

Prix et service compris



